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Af Allan Mylius Thomsen

| Lyngby nord for Kgbenhavn
har Bryggeriet Djfivlebryg
hjemme. Som navnet anty-
der, er specialiteten murke,
dunkle og kraftige ul. Det le-
ver de til fulde op til med
“Pride of Nekron', der kom
pe gaden i begyndelsen af
maj. En murk og kraftfuld
Imperial Stout pe 10,5 vol.%,
der virkelig lever op til sit
navn.

Imperial Stout blev skabt af
engelske bryggere i 1700-
tallet som en stfirkere udga-
ve af den traditionelle stout.
Den skulle eksporteres til
det russiske zarhof i Sankt
Petersborg, og den huje al-
koholprocent var nudvendig,
for at den kunne klare den
lange surejse med sejlskib
fra England til den russiske
hovedstad. Alkohol virker
som bekendt konserverende.

Porter og stouter overgfirede
ul, brygget pe herdt briindte

malte. Til "Pride of Nekron'

er benyttet seks forskellige
malte samt ristet byg. Den er
bitterkrydret med tre hum-

lesorter, og se er der under
brygprocessen benyttet de-
merarasukker, sort sirup og
rosinsirup. Det er disse tre

alkoholboostere, der er med
til at sende alkoholprocen-
ten i vejret og give ullet sud-
me.

"Pride of Nekron' siitter en
smukt chokoladefarvet, cre-

met og holdbar skumhat.

Som navnet antyder, er ullet

sort som ftjfire. Aromaen er
kompleks og har tydelige
brfindte, sudlige toner og et
strejf af frugt.

Mundfylden er kraftfuld og
blud. Kulsyreudviklingen er
begrfinset. Som ved god,
murk chokolade er smagsind-
trykket en storsleet blanding
af det brfindte, det bitre og
det sudlige. Lidt druesyrlig-
hed og lakrids anes dog pe
toppen. Eftersmagen er for-
friskende bitter og rimeligt
lang.

Skaldyr og gsterser godt sel-
skab for en stout. Herudover
passer Ultypen godt til retter
med kraftigt murkt kud, hvor-
til porteren ogse er et glim-
rende krydderi.

€l indeholder generelt bede
det sure og det sude, men ogse
det salte og det bitre. Som
krydderi i maden vil det frem-
hfive de nfivnte smagsegen-
skaber, uden at retten smager
af ul. En halv porter under ok-
sestegen i bradepanden eller
i gryden giver utrolig murt
kud og en fortriiffelig sovs.

Denne djfivliebryg fes i flas-
ker med 50 cl. Bryggeriet
Djfivlebrygs “Pride of Ne-
kron' sfilges i velassorterede
supermarkeder og special-
forretninger.

Blid sor

Af Erik Skovenbore

| &r kan vinfirmaet |
jubilfium som familie
der har hovedkvarte
en, fik ellers en besk
lio tog fat pe at lave \
kapital pe 6.000 dollz
et len fra Ernests svic

| dag er det verdens
vinhus, og det drives
lo-brudres burn, buri
De femten familiem
men med 5.000 me
produktion af 74 mill
delt pe 60 forskellige
i over 90 lande. Firmr
ker, flaskefabrikker, 1
korkpropper og etike
ud i verden fra egne.

Det hurer med t
1930'erne startede r
natur for hver hektar
har i dag den hujes
ring som miljubeskyt

Gallos mal er til en
smag, forbrugeren
Gallo Family Vineyar
billige ende. Farve
franskmfindene kald
neuje. Duften er prfic
bfirfrugt ger igen i de
rakteristisk for mang

Serveret direkte fra
ne gure gavn i to situ
utide pe terrassen, |
vol% vil viire et plus
ledsager til heftigt kr
de frugt og lette suc
brfindende chili og al

En flaske Gallo Gre
kroner, men i uge 2
kant for en hundrede

| alle former for
fast ejendom.

Fast eller variabel
rente.

Udl%g eller RKI
Registrering

i RODATAM APS
i Telefon 7022 4101
Q)Telefax 7022 4102

\O Mobil 21522224

N =

Alkohollsme
~eringen skan

+ men det er en skam

ikke at gure noget ved den.

L

aadalen er et professionelt behand-
lingstilbud til alkoholikere. Kontak
os anonymt og uforpligtende, hvis

du er interesseret i at hure mere.

Vi tilbyder gratis og uforplig-

tende rldgivning.

aadalen

Gl. Kolding Landevej 20 * 7100 Vejle
Dugntelefon: 70 20 24 88
aa-dalen@mail.dk ~ www.aa-dalen.dk

Jeg er alkoholiker

+ men jeg drikker

Se er derINTROAFTEN for nye og komme
industritekniker- og smedeuddannelsen samt



